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樱桃丘陵（LaCollinadeiCiliegi）酒庄由意大利知名投资人马西莫·贾诺尼（MassimoGianolli）与斯蒂凡诺·法拉（StefanoFalla）

共同创建于2005年。

马西莫·贾诺尼（MassimoGianolli）家族一直致力于金融领域，1982年创办的GENERAL FINANCE公司，在意大利金融领域具

有强大影响力，在30年间发展为涵盖多种业态的著名金融集团。

图为GENERAL FINANCE集团旗下企业

金融大鳄的家族情怀----意大利樱桃丘陵酒庄
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樱桃丘陵（LaCollinadeiCiliegi）酒庄位于意大利威尼托瓦波里切拉（Valpolicella）产区的核

心瓦尔潘特娜（AmaronediValpolicellaDOCGValpantena）子产区，酒庄的葡萄园在产区山

顶，最高海拔700米，拥有360度采光日照，是优质葡萄生长的天堂，这个子产区以酿造较高质

量的阿玛洛尼（AmaronedellaValpolicella）葡萄酒而著称。自2005年成立以来，樱桃丘陵

（LaCollinadeiCiliegi）酒庄在各国国际葡萄酒大赛中，共获得超过200多个奖项，其中阿玛洛

尼葡萄酒（AmaronedellaValpolicella）更获得了数个金奖，由此樱桃丘陵

（LaCollinadeiCiliegi）酒庄成为了瓦波里切拉产区最重要的葡萄酒生产商之一。

金融大鳄的家族情怀----意大利樱桃丘陵酒庄
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在著名的米兰双雄主场圣西罗球场，有一个非常特别的酒廊—天空酒廊（SKY LOUNGE VIP），它是樱桃丘陵酒庄的资产。

樱桃丘陵酒庄是唯一一个在此拥有VIP包厢的意大利酒庄。米其林餐厅的厨师为他们服务，米兰传奇球星和世界品酒师冠军也

成为他们的一员。

金融大鳄的家族情怀----意大利樱桃丘陵酒庄
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金融大鳄的家族情怀----意大利樱桃丘陵酒庄

樱桃丘陵酒庄，已经成为意大利米兰上流社会政要、明星的度假

首选，从米兰开直升机到酒庄只需半小时，因此樱桃丘陵酒庄美

丽的山顶葡萄园中，特意设置了停机坪。

2018年AC米兰的球星、著名主持人在周末都会开直升机来酒庄

度假、品尝美酒，在酒窖里可以看到很多明星储存的个人收藏酒。



2017年樱桃丘陵

（LaCollinadeiCilieg

i）酒庄推出“AC米兰”

系列产品，主打亚洲

市场，亚洲市场的重

点是中国市场。

图为球星马萨罗在

2018年中国秋季糖

酒会展会现场

AC米兰 & 樱桃丘陵酒庄

1899年12月16日，一群聚集在杜诺德（Dunawd）宾馆

房间里的球迷成立了一家体育俱乐部—米兰板球和足球俱

乐部，创始人为阿尔弗雷德·爱德华兹。此后历经了百年风

风雨雨，AC米兰发展成为今天世界上最伟大的球队之一。

AC米兰的传统队服是红黑相间的间条衫，所以常被昵称为

“Rossoneri”（意大利语，意为“红黑军团”）。

2017年AC米兰俱乐部授权意大利樱桃丘陵

（LaCollinadeiCiliegi）酒庄，四款产品使用AC米兰商标。
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著名意大利球星马萨罗

成为AC米兰系列产品官方代言人。

https://baike.baidu.com/pic/AC%E7%B1%B3%E5%85%B0%E8%B6%B3%E7%90%83%E4%BF%B1%E4%B9%90%E9%83%A8/6580300/0/0e2442a7d933c895ca19659bd61373f0830200ee?fr=lemma&ct=single
https://baike.baidu.com/pic/AC%E7%B1%B3%E5%85%B0%E8%B6%B3%E7%90%83%E4%BF%B1%E4%B9%90%E9%83%A8/6580300/0/0e2442a7d933c895ca19659bd61373f0830200ee?fr=lemma&ct=single


瓦波利切拉产区（Valpolicella）多样的地理构造带来了迥异的土壤条件，赋予了葡萄酒千差万别的风格特征。历史上的

瓦波利切拉地区被定义为“经典”地区，受法定产区规范制约的瓦潘提纳（Valpantena）地区，土壤以淤泥质黏土、钙

质岩屑、石灰性土壤为主。

樱桃丘陵酒庄风土

樱桃丘陵酒庄葡萄园 8
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樱桃丘陵酒庄的葡萄园正是瓦潘提纳（Valpantena）核心子产区内 ，葡萄园雄踞产区山丘的顶端，海拔450-700米，独享360

度充足阳光，这样的风土是非常难得的适合高品质葡萄生长的天然环境。四款 AC 米兰系列的葡萄酒均采用樱桃丘陵自己的葡萄

园和精选葡萄园酿酒。

樱桃丘陵酒庄风土

樱桃丘陵酒庄葡萄园 9
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樱桃丘陵酒庄酿酒师

酿酒师介绍:

LUCA DEGANI 先生 1962 年 3 月 4 日 Luca Degani 出生

于 Marano di Valpolicella （在威尼托大区的维罗纳省）。

从年轻时他就致力于葡萄栽培，继续他祖父开展的酿酒事业。

他在 Conegliano Veneto 学酿酒，并于 1982 年毕业后在

一家酒窖咨询中心工作，继续他的专业技术培训。在

2006/2007 年，他开始在 Grezzana 地区开展创业，目前他

在那里管理着 Il Campo degli Olivi，占有 18 公顷的葡萄园

致力于生产 Valpolicella 和 Amarone。从 2005 年开始他与

樱桃丘陵酒庄合作，担任酿酒师。
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樱桃丘陵酒庄产品全球获得奖项200+

樱桃丘陵酒庄自2005年成立以来，在全球的葡萄酒大赛中高频次获

奖，累计获奖奖项超过200个，其中在中国的葡萄酒各大比赛中，荣

获近20个奖项。

AC米兰系列葡萄酒，在2018年6月进入中国市场以来，已获得包括

金奖、银奖、铜奖在内7大奖项。
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皮埃
蒙特

威尼
托

托斯
卡纳

阿布
鲁佐

西西
里

巴洛罗 （Barolo）
巴巴莱斯科 （Barbaresco）
阿斯蒂莫斯卡多 （Moscato d'Asti）
嘉维 （Gavi）
巴贝拉 （Barbera）

科维纳 （ Corvina）
普罗塞克酒 （Prosecco）
阿玛罗尼 （Amarone della
Valpolicalla）

蓝布鲁斯科 （Lambrusco）
巴贝拉 （Barbera）
伯纳达（Bonarda）
桑娇维塞（Sangiovese）

古典基安帝
（Chianti Classico）
蒙塔奇诺布鲁奈罗
（Brunello di Montalcino）
超级托斯卡纳
（Super Tuscans）

蒙蒂布查诺红葡萄酒
（Montepulciano d’ Abruzzo）

黑曼罗（Negroamaro）
普里米蒂沃（Primitivo）

黑珍珠（Nero d'Avola）
巴贝拉（Barbera）
弗莱帕托（Frappato）
马斯卡斯奈莱洛（Nerello
Mascalese）

产区介绍
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AC米兰系列产品 产区介绍

威尼托(意:veneto)是意大利东北部的一个大区，首府威尼斯。该产区有1/2的面

积为平原，土壤表层遍布淤沙，含有黏土和钙质岩屑。威尼托的气候由于受到北部山

脉与东部海洋的调节，气候温和而稳定，适合葡萄的生长。
威尼
托

veneto
威尼托大区

威尼托产区是意大利三大葡萄酒产区之一。是意大利葡萄酒产量最多的产区。

威尼托拥有14个DOCG和11个DOC产区。

主要种植卡尔卡耐卡（Garganega）、特雷比奥罗（Trebbiano）和科维纳

（Corvina）葡萄。前两者可以酿制酒体丰满的白葡萄酒，是当地著名的索阿维

（Soave）白葡萄酒的主要原料。

其中最重要的3个DOC产区瓦坡里切拉（Valpolicella）、索阿维（Soave）和巴多

力诺（Bardolino），都处于产区西部，位于维罗纳Verona（威尼托区的酒业中心）

维罗纳城也是朱丽叶的故乡。

产量最高的大区
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中文名称：香鉴·AC米兰布鲁特起泡酒

英文名称：ACM Brut

产区：意大利威尼托Veneto 

葡萄品种：
90%霞多丽，10%卡尔卡耐卡；

葡萄园：
Brut 的葡萄品种是精选葡萄园，葡萄
树龄10 到 15 年之间

酒精度：12%vol

酒体特点：
金黄色,气泡细腻持久、浓郁的苹果香,烤面包的香味和白花的花香。口感干爽清新,回味悠长。

起泡酒
Sparkling Wine

酿造工艺：
葡萄去梗轻压榨汁，含果皮低温下短时间浸渍，发酵温度14-18度，罐中二次发酵法低温酿制。

总酸度：6 克/升；

AC米兰系列产品—Brut 起泡酒

含糖量：11.3 克/升

15

北京意品香鉴
国际贸易有限公司

010-52406867



干红
Red Wine

中文名称：香鉴·AC米兰布莱克干红葡萄酒

英文名称：ACM Black

葡萄品种：科维纳·梅洛·西拉
GRAPE VARIETIES Corvina,Merlot,Syrah

酒精度：13.5%vol

产区：意大利威尼托 Veneto

酒体特点：
深宝石红色 ，优雅适中的单宁含量，带有
樱桃和李子风味香气，酒体饱满丰腴，芬
芳浓郁，天鹅绒般顺滑的口感十分和谐。

葡萄园：
位于丘陵地带，海拔 50 到 150 米之间。
Black 的葡萄品种是精选葡萄园，葡萄树龄
15 到 20 年之间。葡萄收获主要在大约在
十月中旬。土地主要是钙质，非常肥沃。

酿造工艺：
在发酵温度控制下，与选择的酵母菌株发酵 10~15 天。
第一次压榨的葡萄汁从压榨机出来混合，而第二次压
榨机的葡萄汁质量较差的丢弃。在不锈钢高压桶发酵、
储存和熟化，温度保持在 18/20 度。

总酸度：5.8 克/升

酒精含量：13,5% vol. 

含糖量：5.4 克/升

AC米兰系列产品—Black布莱克干红葡萄酒

《环球美味》

2018年度评选
“双钻奖”
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中文名称：香鉴·AC米兰梅洛干红葡萄酒

英文名称：ACM Merlot

葡萄品种：梅洛 Merlot  100% 

产区：意大利威尼托 Veneto

酒体特点：
深宝石红色，非常丰富的带有李子、黑樱桃和果酱
的香气，还隐约有香料的迷人气息，中等酒体,口感
清新。

干红
Red Wine

葡萄园：
葡萄酒来自维琴察省梅洛葡萄，种植在丘陵葡萄园。
土壤矿物质和钙质Merlot 的葡萄品种是精选葡萄园，
葡萄树龄10 到 15 年之间。

等级：维琴察 DOC 

酒精度：13%vol

酿造工艺：
葡萄去梗榨汁，在不锈钢钢高压桶中完成葡萄皮的
浸渍，发酵温度控制在 24-26 度。在不锈钢桶和橡
木桶中分别熟化6个月左右，混合后装瓶。

总酸度：5.2 克/升；

含糖量：4.5克/升

AC米兰系列产品—Merlot梅洛干红葡萄酒

《环球美味》

2018年度评选“一
钻奖”
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G100国际葡萄酒
2019年大赛评选

“铜奖”



RVF CHINA 优质
葡萄酒2018年度
评选“银奖”

中文名称：香鉴·AC米兰阿玛洛尼干红葡萄酒

英文名称：ACM I’AmaroneDOCG

产区：意大利威尼托 Veneto

酒精度：15%vol

酿造工艺 ：
采摘后经过至少4个月风干，过程中葡萄减重至少40%，发酵温度18-
22度，浸渍时间20天。橡木桶时间28-30个月，继而在瓶中陈年6个月
以上。

酒体特点：
深宝石红色带石榴红偏光、气味丰富多样且奢华,先是马拉斯加酸樱桃
和果酱的甜香,接着取而代之的是辛香,而后味则带有淡淡的皮革和烟草
的香调.口感浓郁,天鹅绒般细腻丝滑,优雅又强劲,持久而平衡的余味。

干红
Red Wine 大牌酒王 独家总代 限产中国年仅8000瓶

等级：瓦波切拉阿玛罗尼 DOCG 

葡萄园：
Amarone 的葡萄品种都是樱桃丘陵的葡萄园，海拔 450 到 700 米
之间，葡萄树龄10 年

总酸度: 5,6 克/升

酒精含量: 15% vol.

含糖量：6.0 克/升

AC米兰系列产品—Amarone 阿玛洛尼干红葡萄酒
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环球美味葡萄酒
2018年度评选
“三钻奖”

中国国际葡萄酒
2018年度评选

“银奖”



产品名称 全国统一零售价
（元/瓶）

香鉴·AC米兰阿玛洛尼干红葡萄酒 ACM I'Amarone 1189

香鉴·AC米兰梅洛干红葡萄酒 ACM Merlot 399

香鉴·AC米兰布莱克干红葡萄酒 ACM   Black 419

香鉴·AC米兰布鲁特起泡酒 ACM Brut 429

AC米兰系列产品—全国统一分级销售价格
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樱桃丘陵酒庄天猫旗舰店产品展示
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